En cas d’allengie veuillez nouws le signaler & la prise de la commande

La Caxte

Nas entiées

Fuitres Spéciales Marennes d’Oléwon N°3 (Maisans Papin Poget Pleiade)
16.00 € les 6 25.00 € tes 9 32.00 € les 12

Wssiette de jambon de paune 18.00 €
Pnessé de foie gras et canard confit , poireaur vinaigrette a la tudffe 14.50 €
Petit bocal de foies de volailles competée d’vignon 9.50 €
Jantarne de saint Jacques acidulé 14.50 €
Foie guas mi-cuit maisen , chutney de Puits 17.50 €
Cweme de langoustines au lait de coce, wadis et pisteu de cariandre 15.50 €

Nas paissens

Sale meuniene préparée par nas seins (selon aviivage) 32.00 €
PBrachette de saint jacques a la 1itisscire, soja et sésame 26.00 €
Das de cabillaud sauvage, visette cuwvwy et citrons confits, caulis de

betterave 2250 €
Filet de turbiot meunierne, sauce champagne 27.50 €

Nas paissens sont garnis petits légumes du moment.



Nes viandes
Viande Limousine sélectionnée par nos seins d’origine francaise

La Plancha

Entrecite Limousine

Faux filet Limousin

Filet de beuf Limowsin béarnaise maisen OU peivie et flambé au cognac
La Ritisseie

Céte de beeuf Limeusine (pour 2 pewsennes )

Carvié d’agneau niti a la broche et son jus d’anis

Regnon de veau a la troche OU en fricassée a Cancienne
Grenadin de veau & la witisscive jus aux aremes d’arabica
Uu sautoir

Plateau de fromage

Nas Dessents

FPavlova aux aguumes, vanille et sésame nair
Dime au chocelat, feve Taonka et naoisette

25.00€
2350 €
28.50 €

5980 €

21.00 €

2150 €
2280 €

2250 €

9.50 €

790 €
890 €

Jante fine aux pammes caramélisées au miel (& cammander en début de epas) 8.90 €

Soufflé au grand Marnier (chaud) (& commander en débiut de nepas )
Thé au café vewsion Saint Jacques
Neas glaces et sarbiets Maitre artisan glacier La boule

10.50 €
10.00 €
290 €

Vanille, café, chocolat, thum raisin, menthe chacolat, cassis, framboise, citron vert, neix de cece.



Menu La Feume
34.00 €

FRPRRYN

Creme de langoustine au lait de coce, nadis et pistou de coriandre
Pnessé de foie gras et canard confit, peireaux vinaigurette & la tuuffe

Filet de beuf Limousin béarnaise OU peivre et flambé au cognac  (sup 4.50 €)
Crenadin de veau & la nitisscire et sen jus towéfié aux arimes d’arabica
Das de cabillaud sauvage, visotte cuvuy et citrons confits, coulis de betterave
Carvié d’agneau witi & la broche et sen jus d’anis

Ussiette de framages
Pavlova aux aguumes, vanille et sésame nair
PDime au chocelat, feve Tonka et noisette
R B L

Passitiilité de emplacement par des plats de la carte avec supplément



